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Kuna Uha enam pakutakse avatud talude paeval kas talu enda

v6i harvem sissetellitud toitlustaja toitu, samuti erinevaid Avatud tallu tulija peaks kohe
toidutooteid kaasaostmiseks ja viiakse labi toiduvalmistamise aru saama, mis on talu
Gpitubasid, ei pruugi kogu meeskond sellega igapéevaselt

tegeleda. Seetdttu vajab toidupoole korraldamine, et pakutav t.gewsah nlng mida  seal
toit oleks kvaliteetne, digesti serveeritud ning ohutu, Gheselt pakutakse.
mabistetavaid reegleid.

KES ON TOIDUKAITLEJA

Toidu kaitlemisega voib tegeleda fuusiline isik, futsilisest
isikust  ettevétia  (FIE), arithing (OU, As, T0),

A JA O
Kulastajani jdudev toit peab

mittetulundusiihing (MTU) véi sihtasutus (SA), kes toodab, olema kvaliteetne, ohutu ja ka
téétleb ja/véi turustab toitu. visuaalselt korrektne ning
Peamine dokument, mis reguleerib toidu pakkumist ja toidule meeldiv.
ning enesekontrollile kot id noudeid, on Toi is.
i g Kaitleja vastutab pakutava
« Lutvu Pollumajandus- ja Toiduameti (PTA) kodulehega toidu ja  selle  nduetele
« Tutvu toiduohutuse teabematerjalidega. vastavuse eest ning tagab kogu

ahela jalgitavuse.
PTA TEAVITAMINE

Toiduvalmistajad ja mlUGjad esitavad avalikul Uritusel reeglina (kui tegevus ei ole nende igapaevane tegevus,
Loldupakkumnse asukoht ei ole nende pdhitegevuskoht ja puudub PTA teavitus voi tegevusluba) ajutise ja/voi
toitlustus- v&i j; Stte majandL teate PTA kodulehel.

« Loe teavitamise tingimuste ja korra kohta

« Tutvu teavitatud ja tegevusloaga toidt registri ning, i iga

Teavitada pole vaja, kui eraisik valmistab, ladustab ja pakub Ghekordselt toitu kodukohvikute paeval, kiriku-,
kooli- voi kilalaadal ning see ole arilise iseloomuga, vaid pigem kogukondlik sundmus. Kui toidukaitiejal on
kohustus teha veeanal(iUsid, siis teavituskohustuseta eraisikule on see soovitav, nii saab ise teadlikumaks.

Kui soovitakse alkoholi pakkuda, peab kaubandus- véi toitlustusettevote alkoholi muadgist PTA-d teavitama.

Mudav alkohol peab olema kantud riiklikusse alkoholiregistrisse ja hangitud koos saatedokumendiga. Kui

i muda alkohoolseid jooke (naiteks majadlu, vein jne), tuleb ennast vormistada
taotleda iisilao tegevusiuba Maksu- ja Tolliametilt ja alkohol kanda alkoholiregistrisse.

TOIDUKAITLEJA VASTUTUS

Kaitleja vastutab kaideldava toidu ja kaitlemise nduetekohasuse eest ning on kohustatud kasutama koiki
voimalusi selle tagamiseks. Kaitleja jargib toidu pakendil voi saatedokumendil margltud sallltamnsnoudeld
mille maarab toidu tootja, téotleja voi pakendaja. Kaitleja ei tohi vastu votta, kai ega

néuetele mittevastavat toitu.

Kaitleja peab tagama toidu jalgi koigil tootmis-, t66 is- ja turustamisetappidel.

Toidukaitleja enesekor isU i ehk toidu ja selle kaitlemise
néuetekohasusele ning esitab enesekontrolliplaanis abinéud selle lagamlseks

Toidukaitleja tootajal voi renditédtajal peab olema vastav tervisetéend. Vabatahtlikult tervisetéendit ei nduta,
kuid tema tervisliku seisundi eest vastutab kaitleja. Sellegipoolest tuleb valtida voimalusi, kuidas toidu kaudu
leviva haigusega véi nakkust kandev inimene ei satuks toidukaitlemise juurde. Kaitleja peab jargima head
higieenitava ja kohaldama HACCP p6himétteid, samuti koostama ettevotte toiduga kokkupuutuvate tootajate
toiduhtgieenikoolituse kava.

« Loe enesekontrolli ja HACCP kohta

TOIDU MARGISTAMINE

Toidutoode varustatakse alati toidualase teabega, mis on enamasti toote muugipakendi etiketil vms. Vajadusel
voib anda ostjale kaasa taiendava infolehe v&i teavitada lisainfost kohapeal suuliselt voi tootja kodulehel. Ostja
peab teadma, kes on selle toote valmistanud, millest ta koosneb ning millised on sailitamistingimused ja
tahtajad.

Kui allergeenid tuuakse muudaval tootel valja pakendil, siis serveeritaval toidul pannakse vastav nimekiri valja
kulastajale nahtavasse kohta voi palutakse kisida teenindajalt. Viimasel juhul peab kogu kilastajatega kokku
puutuv personal olema toidu koostisest teadlik. Allergiate véi talumatuste puhul tuleb teadvustada ka
ristsaastumise ohte.

« Tutvu toidu margistamise e-kasiraamatuga

TOIDU VALMISTAMINE

Hoia ruumides ja 166 puhtust, paiguta téoévahendid siisteemselt ja mugavalt, vajadusel
margista (naiteks ldikelauad erinevate toiduainete jaoks). Varu piisavalt péllesid, Uhekordseid kindaid ja
vajadusel peakatteid. Kui on kavas labi viia toiduvalmistamise &pituba, jargi samu pdhimétteid.

Kasuta toiduvalmistamisel ja -tootmisel puhast vett. Vahimagi kahtluse korral lase eelnevalt veeanalQusid teha.

Ladusta tooraine sUsteemselt ja vdimalikult kaetult, et soojal ajal valtida karbeste ning teiste putukate
kogunemist ja vaimalikku saastumisohtu. Hoia kéik saatedokumendid ja ostutéekid alles, isegi kui sul pole
selleks kohustust.

Paiguta toorained ja valmistoit eraldi, jalgi ruumide ja kulr ide ter Jure, valdi ris
Taga ka toidu serveerimine sobival temperatuuril. Vajadusel paiguta serverimiskohas valja Uksnes to;du
naidised, ara unustada neid ka vajadusel uuendada, kuna soojal ajal voivad need meelitada karbseid. Valmista
kuumtoddeldud toit vahetult enne serveerimist voi hoia i id toit vajalikul terr suril
soojas. Hoia jahedat keskkonda vajav toit pidevalt kiImkapis.

Métle labi otstarbekas jaatmekaitlus, et oleks mugav tegutseda. Hoia jaatmekastid voi -kotid véimalikult
suletuna ning tahjenda vastavalt vajadusele, et sinna ei saaks koguneda putukaid ega narilisi,
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TALUKOHVIKU MENUU

Kasuta toiduvalmistamiseks voimalikult palju talust voi ldhemast Gmbrusest parit toorainet. Too see teave
menuus valja ja palu teenindajatel samuti sellest raakida. Hoolitse, et trikitud voi kasitsi kirjutatud menau oleks
koigile nahtaval kohal.

Kujunda menud nii, et selles oleks nii sellele talule ja piirkonnale iseloomulikku voi kellegi pereliikme
tunnustoitu, aga natuke ka midagi universaalset. Lase nimetuste osas fantaasial lennata, kuid ole vamis
pikemalt oma toidulugusid raakima. Kui pakud parandtoitu, tea ka selle lugu.

Voimalusel plua toitudega voi nende serveerimisviisiga eristuda, leia oma “kiiks". Samas peaks kogu menud
olema selline, et kui midagi otsa I6peb, saab kiiresti juurde v6i asemele valmistada.

Katseta koik toidud enne sindmust |abi. Péora tahelepanu, milliseid nousid kasutada ning kuidas serveerida.
Kulastajani peab joudma visuaalselt isuaratav ning maitsev eine.

Hoolitse, et puhas joogivesi oleks kulastajatele kogu aeg saadaval.

TALUTOODETE MUUK

Kui muad ise oma talu tooteid voi kutsud teised tootjad oma duele muuma, veendu, et osalejatel on digus oma
kaupa muuUa ja see on margistatud piisava toidualase teabega.

Métle labi midgiala kontseptsioon, et see oleks huvitav ja eristuv. Paigalda vastavad viidad vai sildid, et ala oleks
kergesti leitav.

Tutvusta muUjatele paeva plaani ja kavas olevaid tegevusi. Sel juhul on neil Glevaade toimuvast olemas ning
saavad vajadusel kilastajaid ka suunata. Juhi eelnevalt tahelepanu, et koik kasutaksid riietuses oma ettevotte
sumboolikat.

Hoolitse, et kulastajad saavad tooteid enne ostmist maitsa. Varu piisavalt vastavaid tarvikuid. Kontrolli paeva
Jjooksul, et degusteerimistsoon on puhas ja korras.

Kontrolli muugipaeva hommikul valjapanek Ule, et see oleks viisakas ja kulastajatele meeldiv. Kui madjatel pole
kaasas, paiguta alale prugikaste, kuna degusteerimisel voib tekkida prahti.

KOKKUVOTE: TOIDUOHUTUSE 5 VOTIT

Hoia toidukaitlemisalal puhtust, pese kasi, puhasta ja desinfitseeri té6pinnad, valdi putukaid, kahjureid ning
hoia koduloomad eemal.

Hoia tooraine ja valmistoit eraldi, paiguta loomne tooraine eraldi, kasuta erinevaid té6vahendeid (noad,
|6ikelauad), hoia valmistoit kaanega kaetud noudes, valdi ristsaastumist.

Veendu, et toit on korralikult labi kipsetatud ja ka soojendamisel piisavalt kuumutatud. Valdi siiski
mitmekordset toidu Ulessoojendamist, eriti suvel.

Sailita valmistoit sobival ja ohutul temperatuuril, ara jata valmistoitu pikalt toatemperatuurile, sailita valmistoitu
kalmikus véi sugavkilmikus méistliku ajani, ara sulata toitu toatemperatuuril.

Kasuta toiduvalmistamiseks puhast vett ja varsket toorainet. Pese enne s66mist kdodgi-ja puuvilju ning muud n-
6 lahtist toorainet.

o Loe koduse toiduohutuse péhimétetest
. eema aseid videosi

ENNE SUNDMUST

Vota kokku kogu meeskond ja aruta labi sundmuse plaan, tegevused ja vastutus. Jaota Ulesanded nii kdogis kui
kaasamuugialal ja métle Iabi logistikaplaan. Oluline, et koik oleksid vordses infovaljas ja raagiksid hiljem
kulastajatele GUhesugust juttu.

Hoolitse, et meeskonna kulastajatega tegelev pool oleks Uhesuguse riietusega voi kannaksid ménda Ghendavat
detaili (naiteks ratikut, polle vms). Hea oleks kasutada silmatorkavaid varve, nii on neid lihtsam naha.

Motle labi kulastajateekond, kuidas liigutakse, kas toidu juurde toovad viidad voi muud margid, kuidas toimub
vajadusel inimeste jarjekorra hajutamine, kuidas toimub kasutatud néude araviimine jne.

« Tee enne n-6 kuiva trenni ehk pala koik labi moelda nii, nagu sa ise oleksid kulaline.
Matle labi kogu toiduohutuse ahel alates kaupade ostmisest kuni jaatmekaitluseni.
Métle labi kogu toidupakkumise ahel alates ruumide ja sisustuse planeerimisest, ndudest ja nende
paigutamisest ning koristamisest, toiduvalmistamisest ja muugist, toidu koostisest teavitamisest, jaatmete
paigutamisest kuni riskide hindamiseni, kui midagi peaks juhtuma (kellegi laheb toitu maha voi riietele, tekib

terviserike, kaob elekter jne).

Taga kulastajatele katepesu voi kate desinfitseerimise voimalus.

SUNDMUSE AJAL

Hoia mudgialal puhtust ja korda.

Kaitse valmistehtud toitu putukate, otsese paikesevalguse ja tolmu eest. Hoia eritemperatuuri vajavat toitu
selleks sobivas keskkonnas. Voimalusel kasuta naiteks kookde, jookide jms jaoks vitriinktlmikut, mis loob
kulastajale toidust meeldiva esmamulje. Tavatemperatuuril olevale toidule (naiteks leib-sai, kupsised, suhkur
jne) void putukate ja tolmu kaitseks panna peale plastik-, klaas- voi vorkkupli voi hoida neid naiteks suures
purgis.

Heida vahetevahel pilk toidualale kllastaja poolelt, kas kéik on korras.

PARAST SUNDMUST

Vota kokku kogu meeskond ja tee kokkuvote nii kilastajateekonnast, koogi toost, madgist kui teenindusest.
Analtusi kulastajate tagasisidet. Arvesta ka kriitikat.

Toitude puhul analtusi, millised laksid paremini. Jata nende retseptid alles ja edaspidi saad lisada oma menuus
talu lemmiktoitude nime alla.

Ara unusta ka oma kulastajaid tanamast!

Hea tava juhendi koostas Jégevamaa Maitsed MTU. Juhendi ettevalmistamist toetas LEADER-meede.
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Jégevamaa avatud talud labi aastate
12 juuli 2024

Jbgevamaa koostoopiirkonnas on viimastel asstal oma uksed avanud veidi Gle
kGmne maaettevitte.

Avatud talude péaeval trehvad sopru,
sugulasi ja isegi naabreid
06, august 2024

Avatud talude paev tahistas tanavu kUmnendat juubelit JGgevamaalt tutvusta
oma tegemisi ja hobisid 15 eripaigelist kohta. Enamus oll avatud nil laupaeval ku
puhapaeval. kolm ainult pahapaeval ja Gks vaid laupaeval

Jogevamaa Koostookoda:

https://jogevamaa.com/arendustegevus
ed/avatud-talude-paev/

https://www.facebook.com/jogevamaak
oostookoda
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Avatud talude paev 2024 Jogevamaal

Teave  Arutelu
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Oksikasjad
@b 109 inimest on vastanud

e eveRLD
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1- Meemeistrid: Annavare, Nomavere kiila (L jaP) 8- Taani hobitalu: Taani, Lemuvere kila (L ja P)

2 - Raudale talu: Raudale, Jurikiila (L ja P) 9 - Torukese talu: Torukese, Imukvere kiila (ainult L)

3 - Kirsimae talu: Kirsimae, Lustivere kiila (L ja P) 10 - OleMari talu: Vahe, Raadivere kiila (ainult P)

4 - Lepiku talu: Lepiku, Kaavere kula (L ja P) 11 - Luua metsanduskool: Dendropargi, Luua kiila (L ja P)
5 - Moona talu: Moisavahe tee 3, Sadukiila (L ja P) 12 - Prossa talu: Prossa, Maardla kiila (L ja P)

6 - lisaku talu: lisaku, Liivoja kula (L ja P) 13 - Torma glampingukula: Pargi 15, Torma (L ja P)

7 - Metsapiiga talu: Haldjapiiga, Vilina kiila (L jaP) 14 - Pereaiand “Eluldong”: Saare tee 7, Lohusuu (ainult P)
15 - Vahe kultuuritalu: Vahe, Vaidavere kiila (ainult P)

www.avatudtalud.ee, jogevamaa.com



Maakondlik koordinaator

- viib ara teavitusvahendid;

- laheb uute osalejate juurde pildistama
(varasemate puhul soovi korral, kellest
pildimaterjal vajab uuendamist voi on moni
taiesti uus teema juures);

- tutvustab talusid Jogevamaa Koostookoja
veebilehel ja FB lehel;

- soidab oigetel paevadel koik kohad labi;
- kusib kulastajate statistikat.
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